Allegro

Habichtshdhe

Liebe Giste!
Im Namen des Restaurants ALLEGRO I labichtshéhe” und sciner Mitarlreiter heiffen wir Sic
aufdas herzlichste willkomumen. Us istunser aller Anliegen, Thnen den Autenthalt in unserem I lavse zu ciner
bleibenden Lrinnerung werden zu lassen, Unser Bestreben ist, nur das auf

den Tisch za bringen, was, bedingt durch die Jahreszeit, frisch auf dem Marke ist,

Alle Gerichtewerden nach Lhrer Bestellung frisch und mir aller Sorgfalt Rir Sic speziell

zubereitet. 1 Taben Sie daher Verstindnis fir cine gewisse Zubereltungsdauer,
Fiar Allergiker halten wir cine entsprechend gekennzeichnete Speisekarte bereit.
Cuten Appetitund cinen angenchmen Aufenthalt in unserem 1 Lause wiinscht

freundlichst Thre Ramona Schimidt mit "L'ecam

Aperitivi

1. Prosecco(,11 450€
2. Kir Royal 0,11 490€
3 Aperol Spritz 550¢€
4. Martini {bianco — rosse —secco) 5 <l 350¢€
5 Sherry {creme — medium — seceo} § < 290¢€
6. CampariPur''4 330¢€
7 Campari'' mit Orangensaft (121 S50¢€

Campari'' Soda (2] 530€
] Crodino "'{alkoholfreier Aperitif) (11 ] 390¢€

e Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.. >
@4: ‘Y’ Eg@ Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal. :@4\—' L) (L IGNS)



Allegro

Habichtshdhe

Antipasti

<. Antipasto misto 10s50€
Komposition aus frischem Gemiise

10, 3 Gambas im Speckmantel auf Rucola 1490 €

I, Austernpilze gegrillt 830€

12. Austernpilze in Gorgonzolasauce 1050€

13, Insalata Caprese 830€
Mozzarella auf Tomaten mit Basilikum

14, Prosciutto e melone 990 €
Parmaschinken auf Meclonenschiffchen

16, Tris di Carpaccio 12,50¢€
vom Rind, Lachs & Kalb

17. Carpaccio 10,50 €

hauchdinn geschnittenes Rindesrfilet, mariniert

18.  Vitello tonnato 1050 €

gokoch tes, diinn aufgeschnittences Kalbfleisch mit Thunfischsauce

1%, Carpaccio di Salmone 1050 €
Lachscarpaccio
20. Bruschetta 430¢€

geréstetes Brotmit frischen Tonaten, Knoblauch, Kapern & Krdutern

22, Lumache al fomo {40 €

Schinecken, liberbacken

Zuppe — Suppen

26, Stracciatella alla Roma 430¢€
Kraftbrithe mit Li
e Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.. >
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Allegro

Habichtshohe

27, Tortellini in brodo 430 €

Kraftbrithe mit Teigtaschen

28, Minestrone 440€

feine Gemiises uppe

29, Zuppadicipolla 4,30 €
Zwichelsuppe
30.  Zuppa di pemodore 430¢€

Tomatencremesuppe mit Sahnehdubehen

3. Zuppadipesce 550¢€

Fischsuppe
Salatvariationen - frisch und gesund

37.  Insalata mista 410€

Kleiner, bunt gcmisch ter Salatteller - nach Saison

35. Bauernsalat 7€

gcmisch tor Salatteller mit Schafskise, Artischiocken & Oliven ™

39.  Insalata ditonno R50€

Salatkemposition mit Thunfisch & Kiise verteinert

40.  Insalata ,ALLEGRO" 990 €

Salatkreation nach Aut des T Tauses mit Artischocken, Parmaschinken, Ti & Mozzarella

4]. Insalata di pomodori 490 €

Tomatensalat mit Schafskise

42.  Insalata di fagioli 660 £

Salat mit dicken Bohnen, Thunfisch & Zaicbeln

Vollenden Sie unsere berzhaften Salate mit elnem |musgcnmch ten Dressing Threr Wahl:
- hausgenachtes Dressing aus Rotweinessig und Olivendl, mit feinen Krautern abgeschmecke

- fein abgestimmtes Cocktail-Dressing nut wertvollem Pflanzendl und erlesenen Krdutern abgerundet

@
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Allegro

Habichtshohe

47,

49,

60,

)
)

)
&

it

=

Phantasievolle Nudelspezialititen

Gnocchi al pomodoro

frische Kartoffelnudeln in feiner Tomatensauce mit frischem Basilikum

Tortellini prosciutto e funghi
Teigtaschen {mit Fleischfilllung) mit Schinken & frischen Champignons

Salinesauce

Tortellini con melanzane

Teigtaschen {mit Fleischfillung) mit Auberginen, Gberbacken

Taortellini Gorgonzola

Teigtaschen {mit Fleischfillung) in Gorgonzolasauce

Spaghetti ai frutti di mare

Spaghetti mit Meereshiiichten

Spaghetti mare e monti

Spaghetti mit Meeresfritchten und frischen Champignons in Tomatensahnesatce

Spaghetti ai funghi
Spaghetti mit Austernpilzen in Knoblauch-Ol-Sauce

Spaghetti al filetto
Spaghetti mit Rinderfiletstickehen und frischen Cham pignons

in Tomatencremesauce

Spaghetti Carbonara

Spaghetti mit Schinken, Ti und Parmesan in Sahnesauce

Spaghetti alla Genovese
Spaghetti in Basilikum-Pesto

Tagliatelle ai gamberetti
Bandnudeln mit Shrimps in Tomaten-Cognac-Cremesauce
Tagliatelle con mozzarella e zucchini

Bandnudeln mit Mozzarella und Zucchini, iiberbacken

Tagliatelle al salmone con kaviale

Bandnudeln mit Lachs in Tomatencremesauce & Kaviar

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt..

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
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Allegro

Habichtshohe

Phantasievolle Nudelspezialititen

61, Pappardelle alla Veneziana 14,50 €

breite Bandnudeln mit 3 Riesengarnelen in einer feinen Sahneremesauce

62. Pappardelle della casa 11,50 €
breite Bandnudeln mit Filetspitzen von Rind, Zucchini, frischen Tomaten,

frischer Paprika und Basilikum

63, Penne vegetariana 8,80¢€

Maccaroni mit Gemiise, iiberbacken

64. Penne all’amatriciana 10,00 €

Macearoni mit Speck und Zwiebeln in Tomatensauce

65. Penne all’arrabiata 8,80 €

Maccaroni mit Peperoni & Zwichelnin pikantcr Tomatensatce

66. Ravioli ai quattro formaggi 10,50 €
frische Teigtaschennudeln mit Spinat & Ricottakise gettlt, in feiner

Vier-Iise-Sauce zubereitet

67. Lasagne %,20¢€

italienischer Nudelauflauf

68. Cannelloni ripieni al forno 10,50 €

gefiillee Tcigrfi)llchcn mit Gehacktem, (iberbacken

69. Tris di pasta 10,50 €

drei Nudelvariationen

71.  Rigatoni ai quattro formaggi 10,00 €

Rigatoniin feiner Vier-Kise-Sauce

72.  Rigatoni dello Chef 10,90 €

Rigatoni mit frischen Tomaten, Zucchuni, Shrimps und Knoblauch
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Allegro

Habichtshohe

Von unserem Pizzabicker empfohlen
75, Pizza Romana 8,20 €

Schinken & frische Champignons

76, Pizza mista 8,70€

Schinken, Salami "' frische Champignons & Thunfisch

77. Pizza Napoli 8,70 £

Sardellen, Thunfisch, Zwichcln & Salanii '

78.  Pizza della casa 14,00 €

frische Tomaten, Mozzarella, 3 Gambas & Basilikum

79.  Pizza quattro stagioni 8,70 €

mit Schinken, Paprika, frischen Champignons und Artischocken

80. Pizza frutti di mare 9,30 €

Muscheln, Calamarn & Shrimps

81, Pizza Vegetaria 9,30€

Broceoli, Spinat, Artischocken, Zwicebeln & frische Paprika

82. DPizza Inferno 8,70€

Paprika, Oliven ™, Zawiebeln & Peperont, extra scharf

83. Pizza Exclusiva 10,50 €
mit Lachs & Shrimps

84. Pizza Hawaii 8,20 €

mit Schinken und Ananas

85.  Pizza quattro formaggi 8,90 €

mit diversen Kisesorton

86. Pizza Autunno 9,90¢€
mit Austernpilzen, frischen Champignons & Knoblauch
87. Pizzaltalia 8,90 €

mit frischen Tomaten, Mozzarella, Rucela und frischem Basilikum

88. Pigza Parma 10,50 €

mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan
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Allegro

Habichtshohe

Aus der Pfanne und vom Grill
vom Schwein & Rind
90. Scaloppina alla panna 14,80 €

Schweinelachs in Sahnecremesauce

92,  Scaloppina alla pizzaiola 15,80 €
Schweinelachs mit Oliven ™, Knoblauch & Peperoni in scharfer

Tomatensauce

93, Saltimbocca alla Romana 16,90 €

Schweinclachs mit Parmaschinken & Salbel in Weifiweinsauce

94.  Scaloppina ai funghi 15,80 €

panierte Schweineschnitzel mit frischen Champignons in milder Cremesauce

95.  Scaleppina al vine bianco 16,50 €
Schiweinelachs mit frischen Champignons & Zwiebeln in delikater

Woeillweinsauce

96. Bistecca alla griglia 1590 €

Sclyweinesteak vom Grill mit frischen Champignons und gerésteten Zawiebeln

97. Filetto alla griglia 20,30 €
Rindertilet gegrillt, mit Kriuterbutter

98.  Filetto ai funghi 21,70 €

Rinderfilet mit frischen C[mmpignons in milder Cremesauce

99,  Filetto al pepe 2L,80€

feuriges Rinderfilet mit griinem Madagagkarpfefer in Sauce
fu

10Q. Filetto alla cacciatora 21,90 €
Rinderfilet mit frischon C hampignons, Zwicheln & Paprika, in schmackhafter

Rotweinsauce

Zu jedem Fleischgericht reichen wir als Beilage frisches Gemuse und wablweise
Kartoftelgratin oder Bandnudeln.

Unser Rindfleisch starmimt vom Argentinise [yon Angus.
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Allegro

Habichtshdhe

Aus der Pfanne und vom Grill
vom Schwein & Rind

101, Filetto ,ALLEGRO* 21,60 €

Filet vom Rind mit Austernpilzen & Zwicbeln, in delikater Weinsauce

102, Filetto al gorgonzola 21,90 €

Rinderfilet in Gorgonzolasauce

103. Filetto alla marinara 24,50 €
Rinderfilet mit Austernpilzen, Zwicbeln, Knoblauch und 2 Gamberon,

it Cognac Hambiert

104. Bistecca alla griglia 18,90 €
Rumpsteak, gegrille

105. Bistecca con cipolle 19,50 €
Rumpsteak gegrillt, mit Zwicheln

106. Filetto d’agnello 19,50 €

gegrillees Lammfilet mit pikanter Senfsauce oder gegrillt mit Rosmarin und Kioblauch

107, Filette dipollo 16,50 €
I Tihnchenbrustfilet, die leichte Spezialitdt mit frischen

Charm pignons & Pap rika in Cremesauce

Zu jedem Fleischgericht reichen wir als Beilage frisches Gemiise und wahhweise
Kartoftclgratin eder Bandnudeln.

Unser Rindfleisch stamimt vom Argentinisc len Angus.
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Allegro

Habichtshdhe

Unsere Fischgerichte

118, Calamari fritti 14,90 €

frittierte Tintenfischringe

119, Gamberoni alla ,Habichtshihe® 21,90 €

Gambas mit griinem Pleffer & Paprika in Sahnesauce

120. Gamberoni alla griglia 19,50 €
gegrillte Gambag

121, Gambereni alla pizzaiola 21,30 €

Crambas mit Oliven ™, Knoblauch & Peperoni, in scharfer Tomatensauce

123. Sogliola ai ferri 21,50 €

Seezunge vom Grill

124, Sogliola allo champagner 23,50 €

Seczunge n Champagnersauce, fein zubereitet

125, Salmone “ALLEGRQ” 19,90 €

gegrillter Lachs 1 késtlicher Sahnesauce
Fragen Sie nach der Fisch-Empfehlung Tagespreis

Zujedem Fisch gcricht reichen wir als Beilage frisches Gemitise und wahlweise

Kartoffelgratin oder cinen Kleinen, gemischten Salat.

. Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt..
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Allegro

Habichtshdhe

Wiirzige Kiseplatte

131. Vari formaggi 2,00<

diverse Kdsesorten gereicht mit Brot & Trauben

4La dolce Vita® - Dessert

132, Panna Cotta 6,50 €
Teder Loffel eine Stnde wert — gereicht mit

echten Amarena Kirschen & Fruchtsollenspiegel

133. Gemischtes Eig " 4,50 €

drei Kugeln mit Sabne

134, Tiramisu 590€
typisch italienisch
135. Mousse au Chocolat 590 €

verfiihrerische Degsertkomposition

136. Vanilleeis " 4,90 €

mit heifSen Tlimbeeren oder Kirschen

137. Tartufo 500¢€

italienische Lisspezialitit

138. Coppa del poeta 4,90 €

Vanilleeis " mit heilfer Schokoladensauce

139, Rote Griitze 3,90 €

mit emer Kugel Vanilleeis

140. Cassata 5,50¢€

italicnische Cistorte

142, Composizione della casa 8,00€

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.. . e .
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Allegro

Habichtshohe

Heif!e Getranke

145. Espresso 2,20 €

146, Cappuccing
mit Mileh oder Sahne 2,80 €

147, Tee 2,50€

verschiedene Sorten

148. Kaffee 2,00€

149. Latte macchiato 3,50€

Biere vom Fass

150. Bitburger Pils 0,31/ 041 2,50€/3,20€

151. Bitburger Alster 031/ 0,41 2,50€/3,20¢€

152. Kéostritzer 0,31 2,50 €

153, Benediktiner Hell 031,051 2,60 €/ 4,20 €
Flaschenbiere

155. Bitburger alkoholfreies Bier 0,331 2,30€

158, Benediktiner Weissbier (1,51 3,90 €

naturtriib, dunkel oder alkohelfic

157. Vitamalz 0,331 2,50€

e Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.. 2
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Allegro

Habichtshohe

Erfrischungsgetrinke

160, Cola '™, Fanta Orange "%, Sprite, Cola light '+~ 2]
161. San Pellegrino, ital. Mineralwasser 0,251
162, San Pellegrino, ital Mincralwasser 0,751

Acqua panna 0,751
1036, Gerelsteiner naturcll 0 251
163. Orangensaft 0,2]
164. Apfelsaft 021
165. Apfelschorle 0,41
166, Traubensaft 021
167, Pfirsichsaft 0,21
168, Bitter Lemon® 0,21
169. Ginger Ale" 021

170. Tonic Water™ 021

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt..
Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

£
0
-
- L
)
&

1,90 €

2,30€

5,00 €

590¢€

1,90€

2,50€
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Allegro

Habichtshohe

Spirituosen, 2 cl

171, Fernet Branca 2,50€
172. Fernet Menta 2,50€
173, Ramazzotti 2,50 €
174. Sambuca 2,50€
175. Grappa 2,50 €
176. Malteser 2,50€
177. Jubiliums-Aquavit 2,50€
178. Amaretto 2,50€
179, Averna 2,50€
180, Vecchia Romagna 3,00 €
181, Remy Martin 3,70€
182, Wodka 3,50€
183, Whisky 3,00 €
184. Gin 2,50 €

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt..
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Allegro

Habichtshohe

Offene Weiflweine,

Karaffe 0,251
186. Frascati, trocken 4,10 €
187. Hausmarke ALLEGRO bianco, trocken 4,30 €
188. Pinot Grigio, trocken 4,60 €

Offene Rotweine,

Karaffc 0,251
190. Lambrusce, sl 4,10 €
191. Valpolicella, halbtrocken 4,30 €
192. Hausmarke ALLEGRO rosso, trocken 4,30 €

Offene Roséweine,
Karaffe 0,251

196. Rosé, halbrrocken 4,30 €

Erlesene Weine & Prosecco

Unsere Flaschenweine und weitere offene Weine befinden sich auf der gesonderten Weinkarte.

e Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.. 2
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Allegro

Habichtshohe

Wir bieten Thnen:

Riumlichkeiten fiir diverse Anldsse
z. B. Geschiftsessen, Familienfeiern, u. s. w.

- auch fiir grofiere Festlichkeiten

Die Westfilische Zeitung schreibt hiertber in ibrer Ausgabe vom

3 Juni 1932 folgendes:

Dig allen Biclefeldern wolhlbckannte Wald- und Gartenwirtschaft 1 Labichtshéhe” rastet sich zar 30-jahrigen
Jubelfeier; denn im Jahre 1882 wurde dem damaligen 1 ofbesitzer Kaspar I labicht und Frau Julic, geb. Llges aus

[illegossen, die volle Konzession fir einen Wirtschaftsbetrieh verlichen,

Uber hundert Jahre lisst sich noch die Geschichre des alten Bauernhofes zuriiclverfolgen. Urspriinglich lag das
[Tauptgebiude aut der nérdlichen Seite der von-Bodelschwingh-Strafie, nahe der Quelle im Tale, aus der noch

heute das Wasser geholt wird,

Line Urkunde vom 17, Okrober 1808 berichtet, dass die 1 Labicht Stette”, Bauernschaft Sandhagen Nr. 9,
Kénigl Domainen-Amt Brackwede, von Franz Adolph Kukenshéner in der Subhastation fir 1320 Rehr.,

erworben und an seinen Bruder Johan Ienrich Adolph abgetreten ist,

Ancrkannt im Namen [ licronymus Napoleon, Kénigs von Westphalen, vom ‘I 'ribunal des Biclefelder Districts.

Aufder Besitzung ruhten | Land- und Spanndienst und Abgaben, u. a. 8 Becher 1afer sparenbergisches Maf3".

Der neue Besitzer tibernahm, wic os in Ravensberg tblich war, den I lofnamen als Ligennamen, nennt sich

anfangs noch Kikenshoner, dann I Tabicht geb. Kukenshoner, schlicBlich our noch I abicht.

Vom [ lofe catfernt, am Waldesrand, wurde cin Kotten crbaut, an dessen Balken ist heute noch zu lesen: .Anno
1820 haben Johan Ienrich Adolph Kitkenshoner und Anne Magretha Loise Wulners, diese beiden Lheleute,

haben diesen Lo gebautund dieses [ laus durch Gottes [alte baven und am 23, Agust aufrichten lassen.

M(cister) 8. F. 1 lindermann.* s waren also zwei Nachbarkinder, die sich geheiratet hatten, denn derviterdiche
[Tof Kitkenshéner lag in Sandhagen und wurde ver einigen Jahren zam Schilerheim der Aufbauschule Bethel
umgebaut, Wallners [ of lag nichtweit entfernt und ist heute die Volksheimschule Lindenhof am Fufie des

Kugclgasmnctcrs,

i
Alle Preise inkl. Bedienung und Mw5t..
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Allegro

Habichtshohe

Als kurz nach Errichtung des Kottens das [ Lauptgebiude véllig niederbrannte, wurde das neue I aus héher an

den Berg, in der Nihe des Kottens, verlegt und diese Inschrift besagt: ,[m Jahre 1828 haben die Lheleute Johan
[enrich Adelph Kitkenhéner und Anna Magretha Lowise Wulnern dieses 1 Laus baven und am 10ten Octbr.
aufrichten lagsen. Was Got thut, das ist wohlgethan, es bleibt gerecht sein Wille, Wie er fingt meine Sache an,
harr ich sein und bin stille. Er ist mein Gott, der in der Noth mich wohl weiff zu erhalten, dram lafS ich thm nur
walten. Vorriges I Laus ist durg ein heftiger Feuersbrunst in die Asche gefallen und von dem B.M. { Bawmelster)
Gasel wieder aufeefilirt. Und an der Seitentiir: ,Wesz soll ich mich, o 1 Lerr, den trésten, nur deiner I uld, du bis
mein [ leil, wenn auch die Noth am grafsten, doch meines [ lerzens 1'rostund 1heil, du stehst nach deiner

Vatertreue mir stets mit Rat und I lilfe bei, ora et labora™

1839 iibertrug Johan Adolph [Tabicht geb. Kitkenshéner das Colonat seinem Sohn Friedrich Wilhelm, der es
1874 seinem Kinde Kaspar I leinrich 1 Labicht weiter gab. Als junge Frau zog Julie Llges aus [ lillegossen auf den
L Iof aufdem sic heute noch wohint, und beiden Eheleuten wurde 1882 die Lidlaubnis der Schankwirtschaft crteilt,
Nun hieff es doppelt fleiffig sein, die Gastwirtschatt sollte gepflegt, die Landwirtschalt nicht vernachlissigt
werden. Dech schon 1833 starb der junge Fhemann, 1883 verheiratete sich die Witwe Julie I Labicht wieder mit
Landwirt I Ieinrich I 16ke aus Sicker. Bald waren dic kleinen Gastriume zu eng, deshalb wurde 1895 dem
Bauernhause ein Saalbau angefiigt und eine Veranda vorgelagert. Viele Géste sind hier cingekehiret, denn die
glickliche Lage des I labichtshofes - jetzt 1 Labichtshéhe  lasst cinen Austlug dorthin bei zweifelhaftem Wetter
nahe genug, bei heifer Sonnenglut nicht za weit erscheinen. Beialler Linfachheit war alles stets blitzsauber und
gut gepllegt und einer freundlichen Aufnahme ist jedermann sicher. Gibt es wohl ein késtlicheres Ausruben, als
unter den Bdumen dicses alten [ lofes inmitten der lieblichen I igellandschaft des L eutoburger Waldes? Dic
wachsende GroBstadt brachte immer gréfere Scharen von Wanderern; die Riume wachsen, os dehnt sich das

[Taus.

1925 kain ein Neubaw hinzu, Fremdenzimmer kénnen 1 lerberge geben. Und nimmermide schaffen junge und
alte 1 linde der Familic 1 Iske, um den Gisten den Aufenthalt behaglich zu gestalten. Und dass Arbeitund Mithe
doch jung halten, dafir ist Frau Julic Téke cin lebendiger Beweis, denn wer sie sicht, wic sic sich vomn Boden auf
dic Leiter schwingt, glaubt nicht, dass sie 74 Lenze hinter sich hat. Das Leben dieser Frau setzte den 1 Lausspruch

in dic Latum: Ora ot labora.

ALLEGRO ,Habichtshéhe” CGimbl I
Ramona Schmide
Bodclschwinghstralie 79 - 33604 Biclefeld
Telefon: 0521722237 - Lelefax: 0321/22321

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt..
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